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'DOMAINE PICHON PERE & FILS
Saint-Joseph Palisse 2022

I_"e I|eu-d.it s'appelle Verlieu, mais la cuvée porte le nom
d’un ancien propriétaire, nommé Palisse. Ce saint-jo-
seph présente une robe rouge soutenue, un nez floral

de violette et de fruits rouges légérement compotes,

~ avec des notes poivrées. La bouche, alliant puissance H
et souplesse, révéle une cuvée élégante avec une
trés belle complexité jusque dans la longueur. On
associera ce 100 % syrah avec des tajine de poulet
aux aubergines, un magret de canard, une céte de

beeuf, etc.
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9% grenache et 25 % syrah, ce «vin a boire
et un vin de France bio. A la dégusta-
e fruitsrou’ges’ mdirs (cerise,

Assemblage de 75
par tous les temps »
tion, il présente un nez intense de f .
framboise, fraise); poivre et réglisse zan. La bouche est
quante et puissante, fruitée fraise, féve de
ote grillée, tres harmonieuse entre matiére
e dans la jolie longueur et saline en finale.
t D'Zan avec une terrine de sanglier, des
e moussaka, un Couscous

gourmande, Cro
cacao avec unen

et fraicheur jusgu
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rillées au chevre, un

aubergines 9 :
d’agneau, du comte.

royal, un tajine




