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ASSES EN ESCALIERS DE CONDRIEU ET AUTRES COTE-ROTIE, LA FAMILLE
"EN FINIT PLUS DE MONTER, DE DESCENDRE. ET, A CHAQUE GENERATION,
=AU SOUFFLE GAGNE CE COIN DE LA VALLEE DU RHONE POUR DELIVRER
DIRE ET UNE GEOGRAPHIE OU S'ENCORDENT LE FRUITE, L’ARCHITECTURE
JT DU PARTAGE

arles Chapuzet, photographies Alain Benoit (Studio Deeplix)
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vrvivée de nos enfants dans l'aventure a tout changé. Ils nous projettent. Cest ce qui
(( nous a décidés a créer notre nouvelle cave », confie Isabelle, derritre le comptoir
de dégustation flambant neuf. A Chavanay, une des sept bourgades de 'appella-

tion Condrieu, les Pichon se réinventent de géntr.uinn en gcnum(iun. La gcn'csc
elle débure en 1962. Clest la quille pour Philippe

de I'histoire n'est pas si lointaine puisqu
Pichon, qui achéve son service militaire. Ses parents ne sont pas du tout de la partie, celle
du vin, mais subsistent 9 hectares de terres agricoles provenant du grand-pere maternel, Elic
Tournier. « Il y avait des terres de coteaux et d'autres dans la plaine. J'ai toujours voulu étre

agriculteur, | i été marqué par les moments passés avec mon grand-peére, et jai fait des études

« J’ai toujours voulu étre agriculteur,
’ai été marqueé par les moments passes
avec mon grand-pere »

PriLipPE PICHON

d agric wlture et de viticulture », raconte Philippe. Alots, quand il fait tomber 'uniforme, le
jeune homme de 22 ans entend bien mettre des borttes et se¢ retrousscr les manches, Dans
cette friche, il revoit le papy Elie dans ses vergers et autour de son lopin de vigne pour vinifier
quelques litres de condrieu.

Philippe veut redonner vie a tout ¢a alors que ses camarades se ruent sur les industries qui
poussent dans la vallée du Rhéne. « [érais le plouc », résume Philippe. Michelle, une fille
de maraichers, ne le consideére pas comme tel et décide, la bague au doigt, de le suivre dans
I'aventure. Ensemble, ils font les 36 métiers, 51 miseres, des poules pondeuses au maraichage
en passant par |'élevage de poulets et de pintades. C'est rude, mais le couple s'en sort. A cette
époque, la culture de la vigne reste anecdorique a I'endroit du condrieu. « On ne lappelle
méme pas comme ¢a, mais du nom du cépage, le viognier », s¢ souvient Philippe. Parmi les
crus de la vallée du Rhone .\cplcmrinn.llc. Condricu a perdu de sa superbe, Outre Georges
Vernay et quelques autres, e capricieux viognier ne fair plus recette, on e trinque le plus

soUvent en vrac, ajoute de sucre, qu.md on va guinchcr au bal. En 1976, d'importants tra-
vaux sur le Rhone (barrage, canaux...) entrainent une expropriation des terres situées dans
la plaine. Avec les dédommagements, Philippe et Michelle agrandissent leurs parcelles sur
les coteaux pour s¢ mettre sérieusement A faire du raisin de qualité, lls récupérent des droits
de plantation de la plaine pour les exploiter désormais en Condricu et en Saint-Joseph. Les
premiéres vendanges partent chez les négociants Guigal ou Delas jusqu'a ce que les Pichon
décident de mettre leur nom sur une étiquette. Le premier millésime en bouteille sera le
1984, Les ncgoui;uu\ ralent d’autant plm que le viognier commence sérieusement a retrouver

Pages précédentes, de gauche a arofie . Clémence, Alexis, Phillppe, Michetle, {sabelle, Christophe,
Corenthin (avec Auxane dans ses bras), Lestitia (avec Charlize) Pichon,
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Philippe et Michelle Pichon




Christophe et Isabelle Pichon
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ses lettres de noblesse. Condricu is back, plus largement les crus de la vallée du Rhéne-Nord.
Un certain ¢ ritique américain qu'on appelle « Bob » n'est pas érranger a cetee fortune... La
syrah et le viognier ont la cote. Surtout le viognier de Condrieu, si bien que le nom de I'AOC
redevient porteur.

Ce bourt d’histoire des Pichon a vu aussi grandir trois enfants : Véronique, Christophe et
Jacques. Clest le cadet qui s'éprend du vin, « Je n'érais pas fait pour lécole, et e voulais étre
agriculteur comme mes parents, plus précisément vigneron, [aimais ces terrasses, ces murets, ces
chailless. Je revois les premiers tonnelets ; ¢'est d ailleurs davantage le vin que la vigne qui me fas-
cine », explique Christophe. Millésime 1966, il fonce 4 I'école de viticulture de Micon., puis
fait des stages, notamment A la cave coop de Prissé et chez Michel Bouzereau. i Meursault,

« Chacun trouve bien sa place.

Mes parents m'ont donné de la liberté,
on appelle ¢a de la confiance »
CORENTHIN PicHON

[ revient au domaine familial, ot ses parents commencent a commercialiser des boutellles :
c’est motivant. Le terrain de jeu fair 3 hectares — dont 2 en Condricu -, et Christophe
retient de son école bourguignonne le gotic de I'élégance et de la fraicheur. En 1991, il se
marie avec Isabelle et achéte quelques vignes supplémentaires, Entre Philippe et Christophe,
la gamme s'élargit, Comme Michelle en son temps, Isabelle vient travailler au domaine.
L'union faic la force, et la nouvelle génération acquiert ou prend en location des parcelles au

gré des occasions, Car la demande se fait foujours plus forte. Dans le sillage de I'agent belge
Marc Buelinck, la marque Pichon s'exporte de plus en plus et les prestigicux restaurants la
mettent & la carce. « Clest flatteur, Cest du volume et de limage d'étre chez La Mére Bragier
a@ Lyon, a L'Auberge de la Klauss en Moselle ou au Lowis XV monégasque. ., » reconnaissent
[sabelle et Christophe. Aux c6tés des Villard. ¢ ‘uilleron et Gaillard, légérement plus dgés que
Christophe, le domaine Pichon se fair sa place dans I'univers des vins des environs de Vienne.
Alors, les millésimes s'enchainent, et pas seulement a I'endroit des vins, 1992, 1994, 1996,
2000 s'appellent Corenthin, Alexis, Amaury et Victor. Faute de fille, Christophe et Isabelle
s'entérent. Naissent en 2004 les jumeaux Clémence et Andéol. .,

L'ainé de la fratrie des six n’a pas tergiversé : ce sera le vin. « Corenthin est comme son pére,
S'ille pouvait, il mangerait la terre », glisse la grand-mere Michelle, C'est le geek de la famille,
« Jai toujours été attivé par ¢a v, dit-il, Passé par I'école de viti-vini 2 Micon avec des stages
chez Fichet 3 Meursault ou Gaillard 3 Banyuls, Corenthin s'envole pour I"Australic pour
une pige au domaine Hewitson, « Je reste quelques mois. C'érait trés intéressant, mais Je suis
content de rentrer. [e crois aussi que mes parents avatent besoin daide ». explique-t-il, Il revient
sur le millésime 2014, sachant que le domaine Pichon a continué de marquer son territoire,
4 commencer par la Core-Rétie depuis 2001 et par la création en 2007 d'une activité de
négoce pour acheter du raisin, Corenthin attaque le cornas, d'autres saint-jo, les vins de
Seyssuel en rouge et blanc, jongle entre les schistes et les granits, multiplie les parcellaires,
tite le sans-soufre, la vinification avec les rafles. I'élevage avec des essences de bois différentes.
etc. Oui, le geek apporte beaucoup de sang neuf pour le plus grand bonheur des parents ct
des grands-parents. « Chacun trouve bien sa place. Mes parents m'ont donné de la liberté. on
appelle ¢a de la confiance », raconte Corenthin, dont la compagne, Latitia, a aussi rejoint le
navire sur le ponton de I'adminiscratif,
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Alexis a également choisi les érudes de viti-ceno A Micon pour ateerrir dans un vignoble en
Tasmanie. « Ce fut une grosse expérience, Aprés, jai bossé dans le milieu de l'automobile et je
suis revenu @ Chavanay », explique celui qui souhaite développer d’autres activités paralleles
% celle de la maison mére, Vicror est aussi dans les murs depuis 2021, Aprés de premiers
pas dans le milieu de 'immobilier, il prend ses marques au domaine. « Corenthin est le chef
d'orchestre. Il y a une trés bonne entente, on discute des problémes et on arrive toufours @ trouver
des solutions », livre Victor, qui arrive Chavanay alors que le domaine ouvre une nouvelle
page de son histoire avec I'édification d'une nouvelle cave de quelque 1 800 meétres carrés.
« Clest dans la continuité logique de notre développement en vue d accneillir les enfants qui vou-
dront revenir », sourit Christophe. « On a r'r/n'm/nir Lancienne cave mais avec plus d'espace pour

« On aime recevoir, on aime partager ;
2 b ’ .
Cest, de toutes les facons, I'idée du vin »

[SABELLE PICHON

travailler davantage en précision ; c'est un vrai confort de travail avec une grande maitrise des
températures. Du coup, on dlargit aussi la gamme avec de ['hermitage et du crozes-hermitage »,
ajoute Corenthin, Les parcellaires se nomment A raison Caresse, Patience, Allégorie, Sym-
phonie ou Promesse. A raison en effet d'une promesse de I'aube rééditée a chaque nouvelle
génération. Et ce tournant est enfin celui de 'cenotourisme. Car la nouvelle cave, lovée sur
les bords du fleuve, dispose d'un outil réceptif avec une vue panoramique sur les vignobles de
Condrieu et de Saint-Joseph. « On aime recevoir, on aime partager ; ¢ 'est, de toutes les fagons,
Vidée du vin », conclut Isabelle. D'escalier en escalier, les Pichon sacrifient toute forme d'ego

sur 'autel de l'aleruisme et du travail accompli W




Alexis et Corenthin Pichon




